
Groupes de 20 à 100 personnes;

Menu des Fêtes concocté par le chef David Forbes à partir de 69 $ /personne, plus service et taxes;

Divers types d'animations et d’équipements audiovisuels sont disponibles (en sus);

Formules multi-entreprises et privées;

Hébergement disponible à la montagne à partir de 231 $ /nuit, plus taxes;

Différentes activités de plein air pour bonifier vos célébrations (en sus);

Possibilité de location de salle de réunion (en sus).

Party des FêtesParty des Fêtes

76, Chemin du Camp Boule, Petite-Rivière-Saint-François, QC.
lemassif.com 

Courriel: ventes@lemassif.com
Téléphone: 418-657-8767

Réservez dès maintenant !

https://www.lemassif.com/fr/party-des-fetes-au-restaurant-camp-boule
https://www.lemassif.com/fr/party-des-fetes-au-restaurant-camp-boule
mailto:ventes@lemassif.com


Menu des Fêtes
2026-27

Menu 4 services

entrée
potage

plat principal
dessert

Tarifs & formules
de groupe

*Menu fixe selon les arrivages et l’inspiration du chef Forbes.

Menu 
expérience
5 services

99 $ / pers.*

79 $ / pers.

85 $ / pers.

95 $ / pers.

Menu 3 services

potage
plat principal

dessert

69 $ / pers.

75 $ / pers.

85 $ / pers.

Menu fixe

Choix entre deux plats principaux

Choix entre deux entrées et deux plats
principaux ou trois plats principaux

Courriel: ventes@lemassif.com
Téléphone: 418-657-8767 lemassif.com | @lemassif

mailto:ventes@lemassif.com


Potage de légumes d’hiver 

N.B. : Menu pour les groupes de 20 personnes et plus. Les taxes, frais de service de 15 % et frais d’administration de 3 % s’ajoutent
à tous les prix. Menus et prix sujets à changement.

Entrée (3 services) 

Plats

Dessert

Selon la formule choisie, veuillez présélectionner entrée·s et/ou plat·s pour votre groupe. 
Le cas échéant, vos invités-es feront leur choix sur place parmi cette sélection.

Entrée (4 services) 
Poêlée de champignons, purée de céleri‑rave 

— 
Cru de pétoncles, endive, crabe et crème au paprika 

— 
Pâté en croûte de pintade et foie blond, salade croquante à la moutarde 

— 
Escargots et porc au persil, sauce au jus de viande et au fromage, épinards 

Risotto aux champignons de Rose et Lion 
— 

Flétan, sauce bisque, gnocchis, petits pois et céleri‑rave 
— 

Dinde rôtie, cuisse effilochée, purée de courges 
— 

Ragoût de boulettes, pommes de terre et marinade 
— 

Coulibiac de saumon, salade croquante de légumes d’hiver, sauce aux crevettes nordiques 
(Cette option est proposée exclusivement pour 20 personnes et plus) 

— 
Cerf rôti, purée de courges, légumes racines et choux de Bruxelles 

(+10 $, peut être remplacé par de la macreuse de bœuf) 

Création festive du pâtissier  
Café et thé 
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