CAMP
BULLES

RESTAURANT
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Pomme de terre, créme fraiche et caviar
Crevettes fagon cocktail
Cromesquis de foie gras

Pétoncles, clémentine, radis, huile de sapin
Ravioli de homard, choux de Bruxelles et jus de
carottes
Pintade rétie, jus aux épices, courges rdties et foie
blond de pintade

Cerf braisé, purée de panais, champignons et

salade d'herbes

Dessert autour du chocolat

Mignardises
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C\MP
BULLES

RESTAURANT

Potato, créme fraiche & caviar
Shrimp cocktail style
Foie gras cromesquis

Scallops, clementine, radish & fir oil

Lobster ravioli, Brussels sprouts & carrot jus
Roast guinea fowl, spiced jus, roasted squash &
guinea fowl liver
Braised venison, parsnip purée, mushrooms & herb
salad
Chocolate-inspired dessert

Petit fours




